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ARMOIRES DE POUSSE POUR FOURS,
2 PORTES, 2X 6 NIVEAUX

€ 2.000,00 € 1.700,00

Marque : Diamond

UGS : AMHF/312-P
Catégories : Armoire de fermentation

contrôlée

DESCRIPTION DU PRODUIT

- Structures avec glissières pour platines (2x 6 niveaux) incluses, double rangée (600x400 EN ou
530x325 GN1/1).

- 2 portes en verre.

- Structure porte platines (74mm), amovible.
- Porte en verre trempé (6mm) avec poignée en inox.

- Chauffage par résistances blindées en inox.
- Glissières réglables.

- Cuvette GN interne (dnas le fond) pour mettre de l'eau et humidifier l'armoire.
- Interrupteur "on/off".

- Thermostat mécanique (30° à 60°C), avec témoin lumineux.
- Réalisation en acier inox.
- Pieds en inox, réglables.

- Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur.

 

(L x P x H) mm995 x 795 x 734

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boulangerie/armoire-de-fermentation-controlee/
https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boulangerie/armoire-de-fermentation-controlee/
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T°+30° +60°
kW2

Voltage230/1N 50-60Hz
Poids Brut (kg)95
Volume (m³)0.82


