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ARMOIRES MIXTES BITEMPÉRATURE
GN2/1 SÉRIE AGB 700

€ 4.444,00 € 3.730,00

Marque  : Infrico

UGS : AGN702MX
Catégories : armoire pour la gastronomie

DESCRIPTION DU PRODUIT

Classification énergétique
Amélioration de la classification énergétique, grâce à l’utilisation de réfrigérant R-290, de ventilateurs

électroniques et l’optimisation de la circulation de l’air, ayant une température intérieure plus
uniforme.

Nouveau contrôleur digital
Le nouveau contrôleur numérique tactile et intuitif IP 65 a une plus Grande Précision sur le contrôle

de température. Régulation facile des températures souhaitées.

Éclairage
Éclairage LED, réduisant la consommation énergétique entre 80% et 90%, par rapport à une ampoule

traditionnelle..

Certificats de conformité
Infrico est certifié par l’organisme international AENOR en ISO 9001:2015 (Qualité); ISO 14001:2015

(Environnement); OSHAS 18001:2007 (Sécurité et Santé de l’employé). Contrôlé et Certifié par
INTERTEK conforme aux UL 471 et NSF 7.

Réfrigération

https://unimatpro.com/product-category/refrigeration/armoire-de-stockage-refrigerateurs-congelateurs/armoire-pour-la-gastronomie/
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Groupes frigorifiques indépendants pour chaque chambre.
Système de condensation ventilé.

Système d’évaporation forcé.
Bac d’évaporation sans résistance électrique pour une meilleure efficacité énergétique.

Portes
Portes avec manoir à double poignée intégrée et charnière pivotant avec auto-blocage.

Ils comprennent une bande plate “cleanless” à quatre chambres facilement amovibles et les portes
sont réversibles.

Possibilité de changer le sens d’ouverture des portes (AGN 702 MX).

Température : (+) -2ºC / +8ºC // -18ºC/-25ºC (-)

LxDxH / Dimensions extérieures LxIxH (mm) : 687 x 794 x 2.130

TÉLÉCHARGEMENTS

Catalogue

Autocad

Répartition des pièces

Fiche technique


