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BATTEUR-MÉLANGEUR PLANÉTAIRE
20L

€ 1.150,00 € 825,00

marque : maxima

UGS : 09300165
Catégories : pétrin & batteur mélangeur

DESCRIPTION DU PRODUIT

Batteur mélangeur puissant
Bol de 20.0L en acier inoxydable
3 vitesses: 105 - 180 - 408 RPM
Machine robuste à haute vitesse

Forte transmission avec et engrenages en métal
Ascenseur de Bol avec levier et interrupteur de sécurité

Capot de protection en acier inoxydable sur le bol
Interrupteur de sécurité dans la capot

Boutons de démarrage et d'arrêt séparés
Boîtier en fonte avec revêtement anti-rayures

Très facile à nettoyer
Disponible en 'Grey Deluxe'

Poids net: 76 kg
Dimensions: H790 x W440 x D520 mm

230V/50Hz/1Phase 750 Watt

Production:

Pâte à pizza max. 10.00 kg de pâte

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boulangerie/petrin-batteur-melangeur/
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Pâte à pain max. 7.00 kg de pâte
Pâte à pain min. 2.00 kg de pâte

Y compris:

Bol de 20L en inox
Crochet pétrisseur en acier inoxydable

Batteur plat en acier inoxydable
Fouet en acier inoxydable / aluminium


