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BLENDER DE CUISSON / THERMIQUE
1,2L

€287,50 € 228,85

UGS : 08803200
Catégories : Machine a milk-shake &
blender

DESCRIPTION DU PRODUIT

Description
Avec ce blender de cuisine professionnel et puissant, vous pouvez mixer, couper, mélanger et
hacher. En outre, le blender a une autre fonction utile : réchauffer, cuire et maintenir les ingrédients
a la bonne température. Il est idéal lorsque vous voulez préparer des soupes, des sauces ou d'autres
plats liquides. Les Iégumes sont hachés en un rien de temps et cuits pour donner une délicieuse
soupe. Un autre avantage du blender est qu'il libere de la capacité sur la cuisiniere car les sauces et
les soupes n'ont pas besoin d'étre maintenues au chaud dans une casserole.

Panneau de commande numérique avec touches tactiles
Ce blender thermique polyvalent possede 9 vitesses allant jusqu'a 28 000 tours/minute. Le panneau
de commande est doté de touches tactiles et est entierement numérique. En outre, vous pouvez
régler la température jusqu'a 100°C. Le solide jeu de lames est fabriqué en acier inoxydable trempé
et comporte quatre lames. En outre, le jeu de lames peut étre démonté pour un nettoyage facile. Le
couvercle est doté d'un mécanisme de verrouillage et d'une ouverture de remplissage pour ajouter
des ingrédients rapidement et en toute sécurité. La construction est tres robuste et comprend un
porte-gobelet avec un raccord renforcé.

Brosse, grattoir et gobelet doseur inclus
Vous recevrez une brosse, un grattoir et un gobelet doseur de 700 ml en standard lorsque vous
achetez ce mixeur de cuisson. Lors de l'utilisation du blender, seul le pot de mélange se salit, ce qui
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est facile a nettoyer. Remplissez le blender aux trois quarts avec de I'eau chaude et un peu de
détergent. Puis mettez en marche le programme de nettoyage. Comme I'eau pulse et que le blender
chauffe, les résidus d'aliments se détachent. Utilisez la brosse fournie avec I'appareil pour nettoyer
I'intérieur. Rincez a I'eau chaude et essuyez. Laissez sécher le mixeur a I'envers pour que toute I'eau
s'écoule. La partie moteur ne peut pas étre rincée ou mise au lave-vaisselle, mais doit étre essuyée
avec un chiffon.

Mixeur thermique professionnel / mixeur de cuisson
Construction robuste avec raccord renforcé
Couvercle avec fermeture
Température jusqu'a 100 degrés Celsius
Panneau de commande entierement numérique avec touches tactiles
Equipé de 6 combinaisons de menus différentes
Jeu de couteaux robuste en acier inoxydable AISI 304 trempé
Le jeu de couteaux est composé de 4 lames et est amovible
Parfait pour une préparation fine et rapide
Ouverture de recharge dans le couvercle
Thermiguement protégé
Stable sur 4 pieds antidérapants
Facile a nettoyer
Poids net : 4,5 kg
9 vitesses jusqu'a 28 000RPM
Dimensions : L21,8 x P21,8 x H39cm
230V/50Hz/1Phase 1550W

Inclus de série :

Racloir
Brosse
Téte de mesure de 70 cl
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