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BOULEUSE 2500 PCS/H DE 20/300
GR

€ 3.971,00 € 2.800,00

Marque  : Diamond

UGS : BSL-300VS
Catégories : Bouleuse & presse à pizza

DESCRIPTION DU PRODUIT

IMPORTANT: Possibilité d'accouplement pour travail en série avec PPL-800/B3

Production 2500 pièces/heure.
Boules de 20 à 300 gr

 

Réalisation extérieure avec revêtement MAT certifié TUV Moca, apte au contact alimentaire
Moteur à faible consommation et haute efficacité énergétique.

Spirale et plateau porte-pâte amovibles, revêtus de téflon céramique haute température.
Sur le côté arrière, une ouverture avec micro-interrupteur de sécurité qui permet un nettoyage

rapide et efficace de l’intérieur.
Les quatre roues avec freins et la poignée sur la partie avant garantissent une grande facilité de

déplacement.
Équipé d’un moteur triphasé puissant et silencieux et d’une connexion à la prise électrique

monophasée
Variateur pour ajuster la vitesse de rotation qui s'adapte à différents types de pâtes.

Cylindre en PVC alimentaire, enveloppé d’une gaine en aluminium extrudé.
Appareil construit selon les réglementation CE pour usage professionnel.

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-pizzeria/bouleuse-a-pizza/
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(L x P x H) mm350 x 570 x 810
kW0.35

Voltage230/1N 50HZ
Poids Brut (kg)58
Volume (m³)0.48


