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BROYEUR À GLACE - 3L - NOIR

€ 349,00 € 299,00

Marque : Maxima

UGS : 08400300
Catégories : Machine à milk-shake &

blender

DESCRIPTION DU PRODUIT

DESCRIPTION BROYEUR À GLACE

Lorsque les glaçons sont trop gros, vous pouvez utiliser ce broyeur de glace pour les écraser et
garder vos boissons bien fraîches. Lorsque la glace pilée fond, elle dilue un peu plus la boisson. C'est

pourquoi la glace pilée est principalement utilisée pour les boissons telles que les cocktails.

Broyeur à glace stable

Ce broyeur à glace noir est doté d'un corps en aluminium et de quatre pieds en caoutchouc pour le
maintenir stable sur le plan de travail. Le récipient est en polycarbonate et son couvercle est doté

d'un capteur de sécurité. Si le couvercle est ouvert, le broyeur à glace ne fonctionne pas. Une fois le
couvercle correctement fermé, vous pouvez le mettre en marche. À l'intérieur du récipient en

polycarbonate se trouve une lame tranchante qui sert à broyer la glace. La glace pilée sort par le bec
verseur, vous pouvez donc facilement placer un récipient en dessous pour récupérer la glace pilée.

Capacité de broyage de la glace

Le broyeur de glace est facile à utiliser. Remplissez d'abord le récipient en plastique de 3 litres avec
des glaçons. Fermez hermétiquement le couvercle et placez un bac de récupération sous le bec
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verseur. Mettez l'appareil en marche à l'aide du bouton marche/arrêt et, après environ 30 secondes,
les glaçons se transforment en glace pilée. Lorsque toute la glace a été broyée, éteignez la machine.
Attendez que la lame ait cessé de tourner avant d'ouvrir le couvercle. Vous pouvez alors remplir le

récipient pour obtenir une nouvelle quantité de glace pilée.

Sécurité d'utilisation

Comme indiqué ci-dessus, le couvercle est sécurisé et un capteur de sécurité veille à ce que la
machine s'arrête immédiatement lorsque le couvercle est ouvert. L'appareil est également équipé
d'un interrupteur de sécurité qui garantit l'arrêt du broyeur de glace en cas de court-circuit ou de

surcharge. Pour réinitialiser la machine, il faut attendre qu'elle refroidisse, puis la remettre en
marche.

Nettoyage du broyeur de glace

Pour que le broyeur de glace fonctionne de manière optimale, vous devez le nettoyer régulièrement.
Il est important de ne pas nettoyer le broyeur à glace sous le robinet. Débranchez-le et retirez avec
précaution le récipient contenant les lames. Nettoyez-le à l'aide d'une éponge tiède et humide avec

un détergent doux. Rincez ensuite le récipient avec une éponge froide. Attention aux lames
tranchantes ! Vous pouvez nettoyer le moteur à l'aide d'un chiffon humide ou d'un spray nettoyant.

Veillez à ce que toutes les pièces soient bien sèches avant de remonter le broyeur à glace.

Vous voulez que vos boissons restent fraîches et vous n'avez pas envie de broyer des glaçons à la
main ? Alors ce magnifique broyeur à glace est un bon investissement. Si vous avez des questions sur

ce broyeur à glace, n'hésitez pas à contacter nos spécialistes.

Caractéristiques

Récipient en polycarbonate de trois litres
Temps de production de 30 secondes

Équipé d'un capteur de sécurité dans le couvercle
Prise pratique pour récupérer la glace pilée

Caractéristiques du produit

Poids net : 5,5 kg
Capacité du récipient : 3 L

Dimensions de l'appareil : L17 x P32 x H54 cm
230V / 50 Hz / 1 phase 200 W
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