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CAVE A MATURATION 458L

€ 3.950,00 € 3.350,00

Marque : Combisteel

UGS : 74551960
Catégories : Armoire de maturation pour

viande

DESCRIPTION DU PRODUIT

Largeur (mm)
900

Profondeur (mm)
515

Hauteur (mm)
1820

Matériel
Acier inoxydable Aisi 304

Intérieur material
Acier inoxydable 304

Couleur
Noir

Colis postal
Non

Poids brut (kg)
115

Renseignements
Maximum hanger loading 115 kg

Tension (Volt)

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boucherie/armoire-de-maturation-pour-viande/
https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boucherie/armoire-de-maturation-pour-viande/
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230
Fréquence de tension (Hz)

50
Puissance totale (kW)

0,345
Modèle de table / autonomes/ encastré

Autonomes
Liquide de refroidissement

R 290
Plage de température (° C)

0/+10
Nombre des grilles

6
Capacité brut (Ltr)

458
Dim. LxPxH intérieur (mm)

810x355x1315
Opération

Numériques
Affichage de la température

Oui, le numérique
Lampes
Oui, LED

Type de refroidissement
Renforcé

Verrouillable
Oui

Mobile
Non

Nombre de portes
2

Porte gauche / droite articulation
Gauche et à droite charnière

Le niveau de bruit (dB)
45

Décongélation
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Automatique
Max. température ambiante (°C)

32
Humidité relative (%)

65-85
Consommation électrique (Kw/24h)

3,23
Marque

COMBISTEEL
Quantité de réfrigérant (gr)

95
Prêt à brancher

Oui


