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MATERIEL
profeasic

CHARBROILER PREMIUM - SINGLE -1
ZONES - GAZ

€1-380,00 € 908,50

marqgue : maxima

UGS : 09398590
Catégories : Grills pierre de lave

DESCRIPTION DU PRODUIT

Premium Chargrill - Single - 1 Zone - Gas
Le gril a charbon Premium fonctionne au gaz et, contrairement aux plaques de gril normales, il
chauffe I'espace situé sous la plague de gril. Sous la grille supérieure inclinée se trouve une grille en
fonte qui répartit la chaleur de maniere homogene et veille a ce que la graisse soit recueillie dans le
bac de récupération situé sous la surface de cuisson. Le gril a charbon est équipé de protections anti-
éclaboussures en acier inoxydable pour éviter les projections d'huile. Associés au design
ergonomique du gril a charbon, ces dispositifs garantissent un travail agréable et slr. Le boitier et les
garde-boue en acier inoxydable sont faciles a nettoyer. Grace a sa profondeur de 900 mm, le gril a
charbon peut griller de grandes quantités d'aliments en méme temps.

Caractéristiques du Chargrill

1 Grille de cuisson en fonte
La grille de cuisson est autonettoyante
Composants tres résistants
Thermostat entre 100 °C et 300 °C
Grille de cuisson ignifugée
Soupape de sécurité pour le gaz avec thermocouple
Convient pour le GPL ou le gaz naturel
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Répartition uniforme de la chaleur
Construction tres durable
Conception hygiénique
Caractéristiques du produit

Poids net : 45 kg
Dimensions de I'appareil : L400 x P900 x H280 mm
Puissance totale du gaz : 8,0 kW
Injecteurs de gaz installés : G25 - Gaz naturel
Jeu supplémentaire d'injecteurs de gaz : G30 - GPL (Propane / Butane)




