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1 = CHARIOT A PLATEAUX BOULANGERIE
2 32 X 60X40CM

€552.00 € 299,00

marqgue : maxima

UGS : 09300549
Catégories : chariot

DESCRIPTION DU PRODUIT

Description

Comme il y a souvent beaucoup de choses a transporter dans le secteur de I'hétellerie, un solide

chariot a plateaux est indispensable dans les boulangeries, les restaurants, les hotels ou les self-

services. Couverts, plats, plateaux, assiettes et ingrédients peuvent tous étre transportés avec ce
chariot professionnel. Le chariot comporte 16 étageres dans lesquelles on peut glisser des plateaux,
des bacs ou des assiettes. La construction robuste de ce chariot lui permet de supporter des travaux

lourds. Les pieds sont munis d'un pare-chocs et une poignée permet de déplacer facilement le
chariot.

Equipé de 2 x 16 étagéres
En utilisant un chariot a plateaux, vous épargnez a votre personnel beaucoup de travail de marche et
de levage. Ce chariot est équipé de 2 x 16 étageres pour des plateaux de boulangerie de 60 x 40 cm.
Les étageres ont des bords pliés et les joints des coins sont soudés et polis pour éviter I'accumulation
de saletés. Vous pouvez travailler en toute sécurité avec ce chariot a étagéres, grace a sa finition
soignée sans bords tranchants. Les pieds du chariot sont trés robustes. A I'achat, le chariot &
plateaux est livré dans un emballage plat. En 10 minutes, vous pouvez assembler vous-méme le
chariot a étageres rapidement et facilement a I'aide des outils fournis.

Facile a nettoyer
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Comme le chariot a plateaux est entierement fabriqué en acier inoxydable, le nettoyage est tres
simple. Remplissez un seau d'eau, ajoutez un soupcon de détergent doux et essuyez le chariot avec
un chiffon humide. Si vous souhaitez repousser le chariot dans votre restaurant sans laisser de
traces, essuyez tous les sols avec un chiffon sec et doux. Le déplacement ne pose aucun probleme
non plus, grace aux roues pivotantes tres pratiques, dont deux sont équipées d'un frein.

Chariot a plateaux bakerynorm beau et robuste
Equipé de 2 x 16 étageres pour bacs bakerynorm de 60 x 40 cm
Les étageres ont des bords pliés
Les joints d'angle sont soudés et polis
Belle finition, pas d'arétes vives
Les étageres ont des soudures doubles
Tubes carrés - tres résistants
Les pieds sont munis de pare-chocs
Livré dans un emballage plat
Installation tres facile (10 minutes)

Les outils sont inclus
tubes de 25 mm de diametre
Distance entre les téles 85 mm
Equipé de 4 roues et d'une poignée pour le déplacement
Poids net : 32 kg
Dimensions : L980 x P680 x H1735 mm
Poids net : 32 kg
Dimensions : L98 x P68 x H173,5cm
Diametre du tube : 25mm
Distance entre les étageres : 8,5cm
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