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CHARIOT DE SERVICE EN ACIER
INOXYDABLE - 3 ÉTAGÈRES

€ 217,35 € 140,00

marque : maxima

UGS : 09300546
Catégories : chariot

DESCRIPTION DU PRODUIT

Facilitez votre travail et celui de votre personnel et choisissez un chariot de service dans votre
restaurant, votre cantine ou tout autre établissement de restauration. Vous éviterez ainsi de marcher

et de soulever des charges car vous laisserez le chariot de service faire le travail. Il est idéal pour
transporter et servir les repas. Vous pouvez servir les repas en même temps et de manière bien
organisée. Le chariot de service est également d'une aide précieuse pour ranger la vaisselle sale

dans la cuisine. Ce chariot de service professionnel est équipé de trois étagères en acier inoxydable.

 

Un chariot de service beau et robuste
Équipé de 3 plateaux en acier inoxydable

Les plateaux ont des bords pliés
Les joints d'angle sont soudés et polis

Finition soignée, pas d'arêtes vives
Les plaques de travail ont des coins renforcés

Capacité de charge de 40 kg par plaque
Capacité de charge totale de 120 kg

Tubes carrés - très résistants
Pieds équipés de pare-chocs

https://unimatpro.com/product-category/mobilier-inox-hygiene/chariot/
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Livré dans un emballage plat
Installation très facile (10 minutes)

Les outils sont inclus
tubes de 20 mm de diamètre

Distance entre les feuilles 285 mm
Feuilles avec déversoir

Poids net : 22 kg
Dimensions : L950 x P510 x H940 mm

Poids du filet : 15 kg
Dimensions : L95 x P51 x H94cm

Capacité par étagère : 40kg
Capacité de charge totale : 120kg

Diamètre des pieds : 2cm
Distance entre les étagères : 28,5cm


