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COUPE-LÉGUMES DE TABLE

€ 1.469,70 € 1.210,95

marque : diamond

UGS : TVX-55
Catégories : Coupe-légumes de table

DESCRIPTION DU PRODUIT

(L x P x H) mm265 x 530 x 490/870
kW0.55

Voltage230/1N 50HZ
Poids Brut (kg)22
Volume (m³)0.12

DÉTAILS DU PRODUIT

Production horaire de 150-350 kg.
Disques, 400 tours/minute.

 

Réalisé 100% en acier inox, anti-adhérent et traité contre les "acides alimentaires" couvercle
supérieur démontable, entretien aisé.

Évacuation du produit optimale, grâce à sa conception incliné, livré avec 2 disques expulseurs,
1 "haut" et 1 "bas".

Moteur très puissant (0,55 kW), ventilé, muni d'une protection thermique.
Alimentation en continu, travail aisé, haute sécurité garantie par des micro interrupteurs

positionnés sur le levier et sur le couvercle supérieur.

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/restauration-snack/coupe-legumes-de-table/


UNIMATPRO EUROPE

Matériel Horeca Professionnel

Page: 2
Rue Masui 96a | info@unimatpro.com | +32 2 327 32 55

Commandes à basse tension 24V, indice de protection IP54, NVR (No-Voltage Release) évitant
tous démarrages involontaires.

Appareil construit dans le respect des normes (CE) et (RoHS) en vigueur.

NB: Vaste choix des disques pour de nombreuses utilisations.
NB: Autres disques, sur demande.

LES +

ADVANTAGE:
Appareil conçu pour une utilisation en continu, entretien particulièrement aisé et hygiénique, ayant la
partie supérieure qui se détache complètement (sans outils) et étant réalisé 100% en acier inox, peut

être lavé au lave-vaisselle.


