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CUISEUR À PÂTES GAZ 1 CUVE 26 LT
(S/PANIERS), SUR ARMOIRE

€ 2.461,00 € 2.091,00

Marque  : Diamond

UGS : G7/CPA4-N
Catégories : Cuiseur à pâtes & riz

DESCRIPTION DU PRODUIT

Cuve GN 2/3, dimensions : 310x340xh300 mm.
NB : paniers en option.

 

Réalisation en acier inox AISI 304, pieds réglables en inox.
Top embouti et étanche (15/10 mm) en acier inox AISI 304, étanchéité à l'eau "IPX5".

Cheminée arrière en acier inox AISI 304.
Cuve "emboutie" en acier inox AISI 316 avec tous les coins et angles intérieurs arrondis pour un
entretien facile et hygiénique, épaisseur (15/10 mm), résistant à la corrosion du sel et à l'usure,

munie d'un trop plein pour les amidons. La vanne du robinet d'eau pour le remplissage de la
cuve est placée sur la face avant de l'appareil électrovanne, le robinet de décharge dans

l'armoire inférieure. Une évacuation au réseau d'eau usagée est à prévoir.
Chauffage à gaz, par des brûleurs à flamme horizontale, placés en-dessous de la cuve.

Régulation de la flamme des brûleurs, par une vanne de gaz, allumage par veilleuse et système
de sécurité par thermocouple, dispositif piézoélectrique, accessibilité frontale permettant une

maintenance très aisée.

(L x P x H) mm400 x 700 x 850/920
kcal/h (gaz)7310

https://unimatpro.com/product-category/cuisson/cuiseur-a-pates-riz/


UNIMATPRO EUROPE

Matériel Horeca Professionnel

Page: 2
Rue Masui 96a | info@unimatpro.com | +32 2 327 32 55

Voltage230/1N 50-60Hz
Poids Brut (kg)50
Volume (m³)0.5


