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CUISEUR À RIZ AVEC FONCTION
VAPEUR

€ 99,00 € 66,00

UGS : 240410
Catégories : cuiseur à riz

DESCRIPTION DU PRODUIT

Le cuiseur à riz HENDI Profi Line avec fonction vapeur passe automatiquement en mode maintien au
chaud après la cuisson du riz. Avec le panier vapeur, il peut également préparer des légumes, des

fruits de mer, des œufs, etc.
Marmite intérieure amovible avec revêtement antiadhésif

Préparez 15 à 20 portions de riz à la fois.
Maintient le riz au chaud après la cuisson

Très pratique : panier vapeur, gobelet doseur et cuillère à riz inclus
Avec bac de récupération de la condensation

SKU 240410
Informations générales sur le produit

Marque HENDI
Serie Cuiseur à riz

Product Line Profi Line
EAN 8711369240410

Spécifications physiques
Matières Inox, PP (Polypropylène)

Diamètre (mm) 280.00
Hauteur (mm) 285
Largeur (mm) 273

Measurements ⌀280x(H)285

https://unimatpro.com/product-category/cuisson/cuiseur-a-pates-riz/cuiseur-a-riz/
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Volume utilisable (L) 1.80
Profondeur (mm) 283

Spécifications techniques
Zone froide Non

Nécessite un électricien Non
Elément de chauffe Elément chauffant

Voltage 230
Puissance (fournie) (W) 700

Application, Utilisation & Maintenance
Domaine d'utilisation Cuisine

Programmable Non
Logistiek & verpakking
Unité de commande 1

Type d'emballage Boîte
Emballé par 1

Longueur emballage (mm) 293
Largeur emballage (mm) 293
Hauteur emballage (mm) 306

Poids net (kg) 2.74


