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CUISINIÈRE PREMIUM - 2 BRÛLEURS
- ÉLECTRIQUE

€ 1.822,75 € 1.449,00

marque : maxima

UGS : 09398535
Catégories : réchaud à gaz & électrique

DESCRIPTION DU PRODUIT

La plaque électrique Premium est équipée de 2 brûleurs. Cette table de cuisson est conçue pour un
usage intensif et sa conception ergonomique la rend agréable à travailler. Le boîtier est entièrement

en acier inoxydable, il est donc facile à nettoyer. Les plaques de cuisson en fonte sont
hermétiquement fermées et forment un tout au sommet. La profondeur de 900 mm rend cette table
de cuisson parfaite pour les grandes casseroles. Il y a suffisamment d'espace pour fournir à tous les

brûleurs de grandes casseroles.

Caractéristiques de la table de cuisson électrique premium

Table de cuisson aux coins arrondis, facile à nettoyer
Composants robustes

Interrupteur de sécurité contre la surchauffe
La plaque de cuisson individuelle a 6 réglages
Température entre 90 et 450 degrés Celsius

Construction très durable
Conception hygiénique

Spécifications du produit

Poids net: 34,8 kg

https://unimatpro.com/product-category/cuisson/rechaud-a-gaz/
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Dimensions de l'appareil: L400 x P900 x H280 mm
Puissance du brûleur: 4,0 kW

Puissance électrique totale: 8,0 kW
Puissance: 400V / 50Hz / 3Phase 8000 Watt


