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CUTTER CULINAIRE- 6 L

€ 517,50 € 410,00

Marque : Maxima

UGS : 09300083
Catégories : Cutter inox

DESCRIPTION DU PRODUIT

Ce robot de cuisine professionnel et efficace possède un bol en acier inoxydable de 6L. Il est idéal
pour une utilisation dans la cuisine de restauration pour traiter des ingrédients tels que la viande, le
poisson, les légumes, les fruits, le fromage, les noix ou le chocolat. Il est doté d'une vitesse variable

entre 1100 et 2800RPM.

 

Cutter professionnel pour la restauration
Bonne qualité avec des finitions de luxe

Avec un bol en acier inoxydable de 6,0 l (capacité de charge : 3,5L)
Cockpit avec coins et poignées rondes

Boîtier entièrement en acier inoxydable
Avec deux interrupteurs de sécurité

Équipé d'une lame en acier inoxydable en forme de S
Couvercle en plastique transparent
Équipé d'une ouverture de recharge

Repose sur quatre pieds en caoutchouc
Facile à nettoyer
Poids net : 19 kg

Dimensions : B56,5 x D36,5 x H44cm

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/restauration-snack/cutter-inox/
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Vitesse variable 1100-2800RPM
230V/50Hz/1Phase 1800W

Convient pour le traitement de :

Viande et poisson
Fruits et légumes

Noix
Fruits secs
Fromage
Chocolat


