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DISTRIBUTEUR AUTOM. DE CAFE KV1
DELUXE

€3-650,00 € 2.999,00

Marque : Bartscher

UGS : 190033
Catégories : Machine & Moulin a café

DESCRIPTION DU PRODUIT

Café creme, Espresso, Latte Macchiatto et plus de 30 autres spécialités de café - le KV1 Deluxe
permet cela. Les éléments chauffants puissants et le capteur de température du lait assurent la
température idéale de la boisson. Avec I'ajout simultané d'eau et de café, le temps de préparation est
réduit notamment pour la préparation d'un Americano. L'éguipement du Deluxe est complété par
I'écran tactile particulierement intuitif - Le plaisir absolu du café par une simple pression sur un

Systeme d'exploitation

Affichage vidéo

Couleur

Groupe(s) de percolation
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bouton.

Android
1 vidéo sélectionnable pour chaque opération
Possibilité d'enregistrer jusqu'a 10 vidéos
Programmable individuellement via USB
Durant la préparation du café et durant les pauses

Noir

Argenté
1
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Quantité de percolation minimale

Concu pour

Capacité max.

Compteur de tasses
Signal de détartrage
Indicateur de niveau de remplissage
Commande
Compatible loT

Possibilités de réglage

Raccord d'eau
Contenance du réservoir d'eau
Nombre de réservoirs a grains
Contenance du récipient a grains
Réservoirs a grains/récipients verrouillables
Réservoir a grains/garniture amovible

Alimentation en eau

Réservoir d'eau amovible

15 ml
100 tasses / jour
60 tasses de 120 ml / heure (1 sortie
d'écoulement)
80 tasses de 120 ml / heure (2 sortie
d'écoulement)
Par programme et total
oui
Oui
Tactile

Mode utilisateur (standard, mode libre-service,
mode professionnel)
Dosage du café
Noms des boissons
Degré de mouture a 5 niveaux
Quantité de lait
Affichage vidéo
Quantité de préparation
Quantité d'eau
Température d'eau (via le bloc thermique jusqu'a
95 °QC)
Raccord d'eau fixe 1/2"
6 litre(s)
1
1x1.000g
oui
oui
3 options
Raccord d'eau fixe
Réservoir d'eau
Alimentation en eau via un réservoir externe

oui




Programmes

Ecran d'affichage

Arrét automatique
Fonction d'eau chaude

Ajout de lait

Moulin a café
Matériau du moulin a café
Systeme de pression
Pression de la pompe

Emulsionneur de lait

Sortie a hauteur réglable
Programme de nettoyage

Contenance du réservoir a restes
Réservoir a restes lavable en machine
Fonction 2 tasses
Fonction de lait chaud
Port USB

Option pour café en poudre

30, préprogrammés, modifiables individuellement
Possibilité d'enregistrer un nombre illimité
d'autres programmes
Programmation protégée par un mot de passe

Messages d'erreur
Volume
Programmes
Statut
Informations de maintenance
Taille : 10,1 pouces
Vidéos publicitaires, réglables individuellement

oui
Oui

Externe via un flexible
Réglage automatique du débit (régulation de la
température)

Moulin a café conique
Acier
Pression de piston
19 bar(s)

Oui
Capteur de température sur I'appareil pour un
ajout de vapeur optimal

75 - 155 mm

Oui
Enregistrement des cycles de nettoyage

Env. 50 tasses
oui
oui
oui
oui

Manuellement 5 -14 g
Par tasse




UNIMATPRO EUROPE ﬁ

Matériel Horeca Professionnel UNI MATPRO
Puissance 3.1 kW
Tension 230V
Fréguence 50 Hz
Témoin lumineux de contrdle Marche/arrét
Interrupteur de marche/arrét oui

Réservoir a grains amovible sans outils
Fond avec découpe pour un éjection automatique du marc de
café

Proprietes Ajout simultané de café et d'eau possible (Americano)
Chauffage puissant: 2 x 1.400 W
Réservoir d'eau avec poignée
Modele Distributeur automatique
1 tuyau a lait de 50 cm
Compris 1 clé universelle
1 tuyau d'évacuation d'eau, 200 cm
1 tuyau d'arrivée d'eau, 150 cm
Matériau Plastique
Les défaillances de ces pieces d'usure apres que la quantité de
prélevement indiquée a été atteinte ne constituent pas des défauts du
distributeur automatique de café.
Unité de préparation du café : 50 000 prélevements
Pompe, Valve de drainage, moulin a café et joints : 25 000 prélevements
Remarque Si le distributeur automatique de café est entretenu de maniere
, conforme, les pieces d'usure doivent normalement tenir jusqu'a la
importante s L1 . T
quantité de prélevement de boissons indiquée
A partir d'une dureté de I'eau de 5 °dH nous recommandons d'installer
un adoucisseur adapté en amont
Ce distributeur automatique de café contient des pieces d'usure
A partir d'une pression de I'eau de 3 bars, un réducteur de pression est
nécessaire
Devrait étre disponible en stock a Salzkotten en semaine 15/2024
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Largeur 390 mm

Profondeur 560 mm

Hauteur 625 mm
Poids 21.0 kg




