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DIVISEUSE HYDRAULIQUE DIV JAC
RONDE (DIV 20) JAC

€ 9.775,00 € 8.855,00

Marque : JAC

UGS : DIV 20
Catégories : Diviseuse Boulonneuse

DESCRIPTION DU PRODUIT

Diviseuse hydraulique JAC
- Silencieuse (-65db)
- Productivité accrue
- Nettoyage simplifié

- Fonctionnement : Manuel
- Système anti-projection farine

- 10/20 divisions pour cuve carrée
- Habillage Inox

La Div forme notre gamme diviseuse hydraulique.Disponibles en version carrée (cuve inox) ou ronde
(cuve fonte d’acier), elle permette de diviser votre pâte en 20 portions 100 gr jusqu’à 900 gr. La
version carrée est disponible avec l’option 10/20 qui permet de diviser 10 gros pâtons de 1800 gr

maximum.
La diviseuse hydraulique JAC a une réputation qui n'est plus à faire.

De constitution robuste elle vous assurera, même en usage intensif, une séparation nette et précise
de votre pâte.

 

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boulangerie/diviseuse-boulonneuse/
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Marque JAC
Taille (longueur, profondeur, hauteur) 690x600x1060mm

Puissance 1.5 kW
Type energie Electrique

Phase 400V Triphasé
Production horaire 900 pcs/heure

Poids en kg 230

 


