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FOUR À CONVECTION AVEC
HUMIDIFICATEUR H90S

€ 918,85 € 747,50

Marque : Hendi

UGS : 227077
Catégories : Fours à Convection

Multifonction

DESCRIPTION DU PRODUIT

Construction en inox, porte à double vitrage.
La porte est isolée et peut être enlevée pour faciliter le nettoyage.
L’intérieur est partiellement en émail et est équipé d’un éclairage.

Deux éléments chauffants et deux ventilateurs.
Plage de température réglable de 50 à 300°C.

Humidification par injection directe, fonctionnement manuel avec un bouton.
Entrée d’eau, qui peut être connectée sur le réseau, à l’arrière.

Minuteur réglable de 0 à 120 minutes.
Peut contenir jusqu’à 4 plaques, distance entre les plaques 70 mm.

Livré avec les 4 plaques (436x315 mm).

SPÉCIFICATIONS

Plus d'infos

https://unimatpro.com/product-category/cuisson/fours-v-convection/
https://unimatpro.com/product-category/cuisson/fours-v-convection/
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227077
EAN 8711369227077

Measurements 595x624x(H)572
Largeur (mm) 595

Profondeur (mm) 624
Hauteur (mm) 572
Poids net (kg) 39.700000

Volume utilisable (L) 62.000000

Market place name Four à convection avec humidificateur H90S, HENDI, 62L,
230V/2670W, 595x624x(H)572mm

Type d'emballage 73
Unité de commande 1

Fiche produit Fiche produit

 

https://hendi.xcdn.nl/FD/-/fr_8711369227077_productsheet.pdf

