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FRITEUSE GAZ 2 CUVES 15 LITRES
SUR ARMOIRE

€ 2.903,18 € 2.328,75

Marque : Diverso by Diamond

UGS : WR-GF30-G2
Catégories : friteuse professionnel gaz /

électrique

DESCRIPTION DU PRODUIT

(L x P x H) mm 750 x 650 x 845/1010
kcal/h (gaz) 21670
Poids Brut (kg) 81
Volume (m³) 0.52

Détails du produit

Livré avec 1 panier 235x290xh110mm par cuve, réalisé en acier chromé avec poignée
athermique.

 Cuve soudée avec zone froide et robinet de vidange inférieure.
Quantité d'huile à l'utilisation, min. 13 litres max. 15 litres par cuve.

Filtre de la cuve en acier chromé.
Couvercles en acier inox.

Production horaire 2x 18 kg.
Chauffage gaz par brûleurs à flamme horizontale stabilisée.

Régulation de 110°C à 190°C par vanne thermostatique, sécurité par thermocouple et allumage
piézo électrique.

https://unimatpro.com/product-category/cuisson/friteuse-professionnel-gaz-electrique/
https://unimatpro.com/product-category/cuisson/friteuse-professionnel-gaz-electrique/
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Thermostat de sécurité de série.
Armoire inférieure avec bacs filtrage huile.

Réalisation en acier inox AISI 304.
Pieds en inox réglable.


