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FRITEUSE SNACK 8 L
€220,00 € 189,00

Marque : Bartscher

UGS : A162810E
Catégories : friteuse électrique

DESCRIPTION DU PRODUIT

Avec un volume de cuve de 8 litres, cette friteuse est idéale pour préparer des snacks croustillants et
dorés - parfaite pour une utilisation dans les cuisines professionnelles de la restauration ou dans les
snacks.

Une puissance compacte pour les cuisines professionnelles
Avec un volume de cuve de 8 litres et une puissance de 3,25 kW, la SNACK Il offre une grande
puissance de friture pour un encombrement minimal, ce qui la rend idéale pour les plans de travail
exigus dans la restauration et le catering.

Economique en énergie et température précise
La température réglable de 50 °C a 190 °C garantit des résultats parfaitement adaptés a chaque
aliment, sans gaspillage d'énergie di a une surchauffe.

Préte a I'emploi pour une utilisation flexible
Avec un raccordement 230 V et un fonctionnement prét a I'emploi, la friteuse de table est
immeédiatement préte a I'emploi, ce qui constitue un avantage indéniable pour les stations
temporaires ou les cuisines mobiles.

Zone froide pour une huile de friture propre
La Zone froide intégrée empéche les résidus alimentaires de brller dans I'huile, ce qui prolonge la
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durée de vie de I'huile et garantit des résultats de friture constants et de haute qualité.

Conception bien pensée avec des angles arrondis
Facilite le nettoyage quotidien et réduit I'accumulation de bactéries, pour une meilleure hygiene et un
gain de temps dans la cuisine au quotidien.

Boitier en acier inoxydable pour une utilisation intensive
Le matériau robuste en acier inoxydable offre une protection fiable contre la corrosion, la chaleur et
les salissures - parfaitement adapté a une utilisation intensive dans les cuisines professionnelles.

Caractéristiques techniques

Raccord d'appareil
Tension
Fréquence
Largeur du panier
Profondeur du panier
Hauteur du panier
Contenance du panier
Série
Type
Nombre de cuves
Contenance de la cuve
Nombre de paniers
Zone froide
Plage de température de
Plage de température jusqu'a
Pieds réglables en hauteur
Puissance

Matériau
Largeur
Profondeur

* Prét a étre branché
e 230V
* 50 Hz
* 195 mm
* 245 mm
* 140 mm
* 5,5 Liter
* Appareil de table
1
» 8 Liter
1
* Oui
* 50 °C
* 190 °C
* Non
* 3,25 kw
* Acier inoxydable
* 305 mm
* 620 mm




Hauteur e 340 mm
Poids * 6,7 kg




