UNIMATPRO EUROPE ﬁ

Matériel Horeca Professionnel UNI MATPRO

MATERIEL
profensionaed

HACHOIR A VIANDE / VIANDE
HACHEE 32 - 100 MM

€935,;00 € 870,00

marqgue : maxima

UGS : 09300455
Catégories : Hachoirs a viande

DESCRIPTION DU PRODUIT

MAXIMA HACHOIR MAXIMA MMM 32

Le Hachoir Maxima MMM 32 est un hachoir a viande professionnel puissant avec boitier de acier
inoxydable et la plaque. En plus de cela le ver, couteau, conduire et bague a vis sont aussi faites de
acier inoxydable. Le Hachoir Maxima MMM 32 dispose de quatre pieds en caoutchouc et est donc
garanti supplémentaire contre le glissement. Le Hachoir Maxima MMM 32 est facile a nettoyer et
hacher la partie est amovible dans une partie. Ci-dessous vous pouvez trouver toutes les
caractéristiques de Le Hachoir Maxima MMM 32:

e Hachoir professionnel puissant
 Boitier et plateau en acier inoxydable
e Réducteur et vis anneau en acier inoxydable
» Couteaux et plagues en acier trempé
» Partie de hachoir peut étre retiré en un seul mouvement
e Fonctionne sur 2 vitesses: avant et arriere
e Production: Jusqu'a 320 kg par heure
e Dimensions de plateau: H60 x L350 x P500 mm
e Diametre d'ouverture de plateau: 80 mm
e Diametre de plaque: 100 mm
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e Interrupteur de protection du moteur
e Sur gquatre pieds en caoutchouc
* Facile a nettoyer
e Poids net: 55 kg
e Dimensions: H570 x L390 x P650 mm
e 220V/50Hz/1Phase 1500 Watt

Standard inclus:

e 1 poussoir
e 1 adaptateur a saucisses - @ 20 mm
e 2 couteaux de croix
e Grille 6 mm
e Grille 8 mm




