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LAMINOIR À BANDE, SUR SOCLE ,
500X1000 MM

€ 6.033,02 € 4.955,00

Marque : Diamond

UGS : LM/50-10SS
Catégories : Laminoirs A Bande

DESCRIPTION DU PRODUIT

Commandes mécaniques, tapis manipulés par joystick.
Version sur base, 4 roues dont 2 fixes, 2 roues pivotantes avec freins.

Commandes manuelles et à pédales.
1 vitesse

Tables d'appoint 1000x500 mm (pliables)
Longueur du cylindre 500 mm

Ouverture du rouleau de 0 à 36 mm, diamètre de roulement 60 mm.
Vitesse de déplacement 35 mètres/minute

Dimensions hors tout fermé 580x920xh1940
Standard : 2 terminaux de récolte inox, 2 rouleaux pâtissiers.

Bandes réalisées avec des matériaux spécifiques à usage alimentaire.
Régulation précise de l'épaisseur de la feuille de pâte, production constante.

Grattoirs et supports fabriqués avec des matériaux spécifiques (POM-C) pour usage alimentaire.
Démontage et remontage faciles des grattoirs, sans outils.

Cylindres en acier chromé et rectifié.
Bac de récolte sous les cylindres et sous les tapis.

Ceinture à double sens de déplacement (Droite et Gauche).
Structure en acier peint (époxy).
Commandes basse tension 24V.

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boulangerie/laminoirs-a-bande/
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Bouton d'arrêt d'urgence type "poinçon".
Grilles de protection des rouleaux, en acier inoxydable.

Système de traction, autolubrifié.
Bac à farine supérieur.

Possibilité de surélever les tables, pour réduire l'espace nécessaire au stockage.
L'appareil est construit conformément aux normes CE en vigueur.

(L x P x H) mm2370 x 2700 x 1380
kW0.55
HP0.75

Poids Brut (kg)240
Volume (m³)2.84


