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MATERIEL
profeasic

) LAMINOIR DE TABLE - 38 CM -
T MODELE DE SOL - PLIABLE

€2-645,00 € 2.290,00

Marque : Maxima

UGS : 09377010
Catégories : Laminoirs A Bande

DESCRIPTION DU PRODUIT

Cette machine a rouler la pate professionnelle est dotée d'un rouleau de 38 cm, qui permet a chaque
type de pate de s'étaler de facon homogene. Si vous travaillez beaucoup avec de la pate dans une
boulangerie, un restaurant, une pizzeria ou un hétel, un laminoir a pate est indispensable. Si vous
avez un espace limité dans votre cuisine, ce modele de sol est pratique car vous pouvez le plier. Le

tapis roulant est spécialement congu pour la transformation des aliments et est pratique pour traiter

de grandes quantités de pate.

* Robuste et facile a utiliser
e Bande transporteuse adaptée a la transformation des aliments
o Epaisseur de la pate réglable de 0 & 35 mm
» Poignée pour déplacer la pate
* Réceptacle a pate
e Equipé d'un bouton d'urgence
* Equipé de grilles de sécurité
e Pliable

e Monté sur roulettes avec freins

e Construction tres durable
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https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boulangerie/laminoirs-a-bande/

e Conception hygiénique

Caractéristiques du produit

e Poids net: 170 kg
e Dimensions des rouleaux : @ 88 x 380 mm
e Hauteur de travail : 850 mm
e Dimensions de I'appareil plié : L700 x P730 x H 1300 mm
e Dimensions du dispositif : L1630 x P730 x H1225 mm
e Puissance électrique totale : 0,75 kW
e Puissance : 230V / 50Hz / 1Phase 750 Watt

e Poids net : 170kg
e Dimensions de I'appareil plié : L70 x P73 x H130cm
e Dimensions du dispositif : L163 x P73 x H122,5cm
e Dimensions du rouleau : @ 88 x 380mm
e Hauteur de travail : 85cm
e Puissance électrique totale : 0,75 kW
e Puissance : 230V / 50Hz / 1Phase 750W

https://youtu.be/4HTQsNg)XtA




