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LAMINOIR DE TABLE - 38 CM -
MODÈLE DE TABLE

€ 2.389,00 € 1.980,00

Marque  : Maxima

UGS : 09377000
Catégories : Laminoirs A Bande

DESCRIPTION DU PRODUIT

L'épaisseur souhaitée

La poignée supérieure de cette machine à rouler la pâte permet de régler l'épaisseur de la pâte entre
1 et 35 mm. La poignée inférieure sert à faire passer la pâte à travers le rouleau jusqu'à l'autre côté

de la machine, après quoi elle ressort laminée. Au sommet du rouleau à pâtisserie se trouve un
récipient pour la farine afin que la pâte ne colle pas à la bande transporteuse. Cela permet également

de s'assurer que la pâte est étalée rapidement et uniformément dans l'épaisseur souhaitée.

Caractéristiques

Épaisseur de pâte réglable de 0 à 35 mm
Poignée pour déplacer la pâte
Équipé de grilles de sécurité

Pliable, ce qui permet de gagner de la place
Construction très durable
Conception hygiénique

Caractéristiques du produit

Poids net : 125 kg

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boulangerie/laminoirs-a-bande/
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Dimensions de l'appareil : B163 x D73 x H64cm
Dimensions du rouleau : Ø 88 x 380mm

Puissance électrique totale : 0,75 kW
Puissance : 230V / 50Hz / 1Phase 750W


