LAMINOIR @ 420 MM, 2 ROULEAUX,
EN INOX

€1.168,00 € 867,00

Marque : Diamond

UGS : R42/XM
Catégories : Laminoirs A Pizzas

DESCRIPTION DU PRODUIT

e Traitement de 210 a 600 gr. et réglable de 260 a 400 mm de diameétre.

e Laminoir tres flexible et performant
e Les parties en contact avec la pate sont en acier inoxydable AISI 304
* Laminage "a froid", pate a pizza, de formes rondes (rouleaux inclinés)
e Les rouleaux sont en PEHD (alimentaire), épaisseur réglable, protection rouleau supérieure en
plexiglas, inférieure en inox
e Appareil construit dans le respect de normatives (CE) en vigueur
* En option: Commande a pédale.

Les +

ADVANTAGE: Pas besoin de personnel spécialisé pour pouvoir utiliser ces laminoirs qui permettent
des grosses économies en termes de temps et d'argent. Concus pour apporter des solutions
pratiques, pour la préparation des pizzas, pain, tartes, etc....



https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-pizzeria/laminoirs-a-pizzas/

e (Lx P x H) mm580 x 470 x 790
e kWO0.37
e Voltage230/1N 50HZ
e HpO0.5
¢ Poids Brut (kg)39
e Volume (m3)0.22




