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LIVIDE PLUS JUNIOR
THERMOPLONGEUR

€ 550,00 € 390,00

Marque : HENDI

UGS : 222638
Catégories : Machine sous-vide & Scelleuse

DESCRIPTION DU PRODUIT

Thermoplongeur à haute précision avec régulateur de température.
Interface écran tactile de 4 pouces.

Conçu pour rentrer dans n’importe quel récipient de cuisson rond ou plat avec une profondeur
minimum de 16,5 cm grâce à sa pince.
Meilleur rendement jusqu’à 45 litres.

Plage de température 5°C à 99°C, précision 0,07°C.
Minuteur peut être programmé entre 1 minute et 99 heures.

Avec connexion Wifi, peut être commandé à partir du.
App Sousvidetools.

Plusieurs appareils peuvent être commandes par l’App.
Un dispositif de protection contre un niveau de l’eau trop bas arrête le thermoplongeur si on l’utilise

accidentellement sans eau.
Pompe de circulation pour éliminer des endroits froid et chaud.

L’appareil répond au norme IPX7 et résiste aux éclaboussures et immersion dans l’eau par accident.

SPÉCIFICATIONS

Plus d'infos

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boucherie/machine-sous-vide/
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222638
EAN 8711369222638

Measurements 165x119x(H)285
Largeur (mm) 165

Profondeur (mm) 119
Hauteur (mm) 285
Poids net (kg) 1.640000

Market place name iVide Plus Junior, SousVideTools, 230V/1500W, 1,5kW,
165x119x(H)285mm

Type d'emballage 73
Unité de commande 1

Emballé par 1
Fiche produit Fiche produit

https://hendi.xcdn.nl/FD/-/fr_8711369222638_productsheet.pdf

