UNIMATPRO EUROPE E

Matériel Horeca Professionnel UNI MA-.-PRO
% MACHINE A EMBALLER SOUS VIDE
oD AVEC CHAMBRE KITCHEN LINE

) ) €1-173,00 € 850,00

Marque : HENDI

UGS : 975398
Catégories : Machine sous-vide & Scelleuse

DESCRIPTION DU PRODUIT

Pour une utilisation professionnelle dans la restauration et d'autres industries
Conception durable - boitier et chambre en acier inoxydable de haute qualité
Couvercle transparent en plastique ABS durable de haute qualité permettant de contréler le
processus d'emballage
Le couvercle en cloche permet d'emballer de grandes portions
Temps de scellage dusac : 0-6 s
6 niveaux de vide au choix
Fonction de scellage uniquement
Fonction de marinage : 11 cycles d'extraction et de libération de I'air dans le sac (un cycle dure 9
minutes) ; grace a la pression négative, la marinade pénetre plus rapidement dans le produit, ce qui
accélere considérablement I'ensemble du processus.

Le cycle d'emballage démarre automatiquement lorsque le couvercle supérieur est fermé.
Pompe rotative professionnelle et tres efficace
Concgue pour un fonctionnement continu
Rendement de la pompe : 77 |/min
Dimensions de la chambre : 350x300x(H)110 mm
Poids net : 24,4 kg
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975398
EAN
Hauteur (mm)
Largeur (mm)
Poids net (kg)
Type d'emballage
Profondeur (mm)

Market place name

Emballé par
Measurements
Unité de commande

Fiche produit

8711369975398
365
360
22.050000
73
490

Machine a emballer sous vide avec chambre Kitchen Line, HENDI,
Kitchen Line, 230V/630W, 360x490x(H)365mm
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360x490x(H)365
1

Fiche produit
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