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MACHINE À ÉPLUCHER LES POMMES
DE TERRE - 30 KG - 600 KG / H

€ 1.179,99 € 1.050,00

Marque: maxima

UGS : 09300481
Catégories : Eplucheuse pommes de terre

DESCRIPTION DU PRODUIT

Cette machine à éplucher les pommes de terre de 30 kg permet d'éplucher 600 kg de pommes de
terre ou de carottes en une heure. Le boîtier, la cuve et la porte sont en acier inoxydable, et la plaque

abrasive et la paroi latérale sont durables. La plaque d'épluchage est amovible, ce qui facilite le
nettoyage de la machine. Elle est parfaite pour les cuisines professionnelles, les restaurants et les

traiteurs.

Caractéristiques :

Le couvercle de sécurité transparent vous permet de surveiller le processus pendant qu'il est scellé
Pieds en caoutchouc pour la stabilité ; maintient la machine en place lors d'une utilisation intensive

Sortie latérale pour les déchets d'épluchage et l'eau, compatible avec les seaux ou les bols
Le couvercle de sécurité en caoutchouc empêche les fuites et garantit un fonctionnement sûr

Construction robuste en acier inoxydable conçue pour durer dans les environnements commerciaux
Caractéristiques du produit

Poids net : 65 kg
Capacité de remplissage : 30 kg

Capacité d'épluchage : 600 kg par heure
Vitesse : 2-3 minutes par cycle

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/restauration-snack/eplucheuse-pommes-de-terre/
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Dimensions de la machine : L57 x P69 x H107cm
Dimensions du tambour : Ø 48 x H40cm

230V/50Hz/1Phase 1500W

Inclus: Raccord pour le tuyau de raccordement à l'eau
Non compris: Seau ou cuvette pour les déchets


