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MACHINE À GLACE ITALIENNE
COMMERCIALE TRÉMIE 6L

SORBETIÈRE

€ 2.150,00 € 1.699,00

marque : vevor

UGS : BJH288SR1B-Z
Catégories : machine granita sulsh & glace

italienne

DESCRIPTION DU PRODUIT

Haut Rendement de 22-30 L/h & 3 Saveurs en Option : Notre machine à crème glacée commerciale
atteint 22 à 30 L par heure. Les deux trémies de mélange de 6 L et les cylindres de congélation de 2
L (tous deux en SUS304) peuvent fournir entre 150 et 200 portions de crème glacée (100 grammes

par portion) en une heure, répondant donc aux besoins commerciaux. Il y a deux saveurs qui peuvent
être mélangés et ainsi créez une troisième saveur pour un choix plus large.

Pré-Réfrigération & Maintien au Frais : Quand vous faites de la crème glacée, appuyez sur la fonction
MAINTIEN-AU-FRAIS pour maintenir la trémie à une température plus basse. La couche de mousse à

l'intérieur de la machine peut être isolée pour éviter que les matières dans la trémie ne se détériorent
par temps surchauffé. Ainsi, la fraîcheur des ingrédients est garantie le jour suivant et le goût de la

crème glacée est préservé.

Modèle : BJH288SR1B-Z
Tension & Puissance : 220 V/50 Hz ; 2200 W

Rendement en Crème Glacée : 5,8-7,9 gallons/22-30 L par Heure
Capacité de la Trémie : 1,6 gallon/6 L

Capacité du Cylindre : 0,5 gal/2 L

https://unimatpro.com/product-category/coffee-bar-tea-room/machine-granita-sulsh/
https://unimatpro.com/product-category/coffee-bar-tea-room/machine-granita-sulsh/
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Compresseur : 1155 W
Réfrigérant : R410a

Dimensions du Produit : 29,3 x 21,3 x 34 po/74,5 x 54 x 86 cm
Poids du Produit : 187,4 livres/85 kg


