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MACHINE À GLACE PILÉE 30 KG PAR
24H - REFROIDISSEMENT À L'EAU

€ 1.012,00 € 899,00

marque : maxima

UGS : 09300146
Catégories : machine à glaçon

DESCRIPTION DU PRODUIT

Description
Les paillettes de glace peuvent être utilisées de nombreuses façons : vous pouvez les utiliser comme
alternative à un réfrigérateur ou à un congélateur, pour faciliter le transport des aliments tout en les

gardant frais, ou pour présenter vos produits de manière attrayante. Cette machine à glace pilée
professionnelle a une capacité de 30kg de glace par 24 heures. La machine elle-même peut stocker 7
kg de glace, ce qui est idéal pour votre food truck, votre étal de poissons ou d'autres établissements

de restauration. La machine est livrée avec une pelle à glace pratique qui vous permet de retirer
facilement et de manière hygiénique la glace en écailles de la machine.

Machine à glace pilée refroidie par eau
Ce modèle est bien adapté pour être placé sous le comptoir ou le bar. De cette façon, vous pouvez
accéder facilement aux paillettes de glace chaque fois que vous en avez besoin. Cette machine à

glace est refroidie à l'eau et convient donc parfaitement aux endroits chauds, comme la terrasse, le
pavillon de plage ou d'autres événements. Pour éviter toute surcharge de la machine à glace, elle est

équipée d'une protection spéciale contre les surcharges. Vous pouvez raccorder cette machine à
glace pilée à n'importe quel raccordement d'eau potable à l'aide des tuyaux fournis. Grâce à

l'alimentation automatique en eau, la machine est toujours prête à fabriquer de la glace en continu,
ce qui vous évite tout effort. Grâce au système de refroidissement efficace, vous obtenez également

des paillettes de glace de haute qualité. Le réfrigérant utilisé est le R290. Sur le panneau de
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commande, plusieurs témoins lumineux indiquent précisément les dysfonctionnements, si le bac de
stockage est plein ou si le niveau d'eau est trop bas.

Nettoyage avec un chiffon humide
Cet appareil est fabriqué en acier inoxydable 18/8 et en ABS. Le nettoyage de cette machine à glace
professionnelle est très simple avec un chiffon humide. Après le nettoyage, séchez bien toutes les

parties avec un chiffon doux. C'est également un appareil très solide et stable, grâce aux pieds
réglables, qui lui permettent de rester fermement en place.

Machine à glace en écailles / glace pilée de taille moyenne
boîtier et porte en acier inoxydable 18/8

Machine à poser sous le comptoir
capacité de stockage de 7 kg
Chambre intérieure en ABS
Bonne isolation et hygiène

Protection contre la surcharge
Equipé d'une vanne d'eau

Système de refroidissement efficace avec R290
Moteur refroidi par eau au lieu de refroidi par air

Installation rapide et facile
Repose sur quatre pieds réglables

Facile à nettoyer
Poids net : 28 kg

Dimensions de l'appareil : B33 x D47 x H58cm
Capacité de production : 30kg en 24 heures

Puissance : 230V/50Hz/1Phase 300W


