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MACHINE A GLACES ITALIENNES
NELLA

Marque : Granita

UGS : Nella
Catégories : Machine a glace italienne

DESCRIPTION DU PRODUIT

La machine a Glaces Italiennes de comptoir NELLA vous permet de proposer 2 parfums de glaces
italiennes ainsi qu’un mix a vos clients. Vous pourrez ainsi satisfaire les plus gourmands grace a
I'incontournable glace italienne vanille-fraise par exemple ! Afin de compléter votre offre, vous

pouvez opter pour un chariot associant machine a Glaces Italiennes et 1 ou 2 machines a Granita :
L’ilot Gourmand ou le Duo de I'Eté.

Machine a Glaces Italiennes de comptoir NELLA.
Possibilité d’achat ou location.
Caractéristiques techniques de la machine a Glace NINA : Controle électronique
Cycle de réfrigération automatique pour la programmation de la creme glacée avec niveau de
consistance
Veille : cette fonction garde la température du produit a une température optimale a la fois dans les
compartiments de production et de conservation
Signalisation lumineuse d’indication de niveau de produit dans le réservoir
Agitateur dans les réservoirs de conservation
Pompe a air électrique sans nettoyage
Compteur de distribution
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Poids : 155 kg
Dimensions : 54 L x 75P x 93H ( cm)
Conditionnement : 2 cuves de 7 litres
Puissance : 3800W




