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MACHINE À GLACES ITALIENNES
PAOLA

marque : granita

UGS : PAOLA
Catégories : machine granita sulsh & glace

italienne

DESCRIPTION DU PRODUIT

Poids 135kg
Dimension L54cm x P63cm x H146cm
Conditionnement 2 cuves de 7 litres

La machine à Glaces Italiennes à roulettes PAOLA vous permet de proposer 2 parfums de glaces
italiennes ainsi qu’un mix à vos clients. Ses roulettes vous permettent de déplacer la machine à

glaces italiennes au gré de vos envies. Vous pourrez ainsi placer votre machine à glace devant votre
point de vente et déclencher l’achat d’impulsion.

Caractéristiques techniques de la machine à Glace PAOLA :

Contrôle électronique
Cycle de réfrigération automatique pour la programmation de la crème glacée avec niveau de

consistance
Veille : cette fonction garde la température du produit à une température optimale à la fois dans les

compartiments de production et de conservation
Signalisation lumineuse d’indication de niveau de produit dans le réservoir

Agitateur dans les réservoirs de conservation
Pompe à air électrique sans nettoyage

https://unimatpro.com/product-category/coffee-bar-tea-room/machine-granita-sulsh/
https://unimatpro.com/product-category/coffee-bar-tea-room/machine-granita-sulsh/
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