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MACHINE À GLAÇONS 24KG PAR 24H

€ 667,00 € 520,00

marque : maxima

UGS : 09300122
Catégories : machine à glaçon

DESCRIPTION DU PRODUIT

Description
Les glaçons sont indispensables pour servir des boissons alcoolisées, des boissons gazeuses et
d'autres produits. Non seulement ils permettent de garder les boissons au frais, mais ils sont

également plus attrayants. Avec cette machine à glace, vous pouvez fabriquer jusqu'à 24 kg de
glaçons par 24 heures. Grâce au compartiment de stockage pratique, vous pouvez également stocker

jusqu'à 5 kg de glaçons pour fournir rapidement aux boissons une solution de refroidissement
rafraîchissante. Les glaçons ont une forme de balle standard et sont creux à l'intérieur. Ce modèle est

une machine sous-comptoir que vous pouvez facilement placer sous un bar ou un comptoir.

Équipée de voyants lumineux
Cette machine à glaçons professionnelle est refroidie par air à l'arrière. Vous pouvez très bien utiliser

cette machine dans des pièces qui ne sont pas trop chaudes. En outre, la machine à glaçons est
équipée d'une protection contre les surcharges. Vous pouvez donc continuer à travailler en toute
sécurité et n'avez pas à vous inquiéter d'une éventuelle surcharge de la machine à glaçons. Le
système de refroidissement efficace garantit des glaçons bien formés et de haute qualité. Le

réfrigérant utilisé pour cette machine est le R290. Cette machine à glaçons professionnelle est livrée
avec des tuyaux d'alimentation qui sont reliés à une alimentation en eau potable. Sur le panneau de
commande, plusieurs voyants lumineux vous avertissent d'une erreur ou d'un dysfonctionnement,

d'un bac de stockage plein et d'un niveau d'eau bas. Vous savez donc exactement ce qu'il faut faire
pour que la production de glaçons puisse reprendre.

https://unimatpro.com/product-category/refrigeration/machine-a-glacon/
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Facile à nettoyer
Le boîtier et la porte de cette machine à glaçons sont fabriqués en acier inoxydable 18/8 et sont

faciles à nettoyer avec un chiffon humide. L'intérieur de la machine à glaçons est en ABS. Toutefois, il
est important d'essuyer l'appareil avec un chiffon doux après le nettoyage. Grâce aux pieds

réglables, la machine à glaçons reste stable à sa place.

Machine à glaçons compacte
boîtier et porte en acier inoxydable 18/8

Appareil à poser sous le comptoir
capacité de stockage de 5 kg
Chambre intérieure en ABS
Bonne isolation et hygiène

Protection contre la surcharge
Equipé d'une vanne d'eau

Refroidissement par air sur le côté
Cubes creux standard

Système de refroidissement efficace avec R290
Installation rapide et facile

Repose sur quatre pieds réglables
Facile à nettoyer
Poids net : 21kg

Dimensions des glaçons : Environ ø2-3 x H3-4cm
Dimensions de la machine : L33 x P47 x H58cm

Capacité de production : 24kg en 24 heures
Puissance : 230V/50Hz/1Phase 200W


