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MACHINE KEBAB GRILL GAZ - 4
BRÛLEURS - 70KG VIANDE

€ 1.081,00 € 943,00

marque : maxima

UGS : 09370215
Catégories : machine à kebab & accessoire

DESCRIPTION DU PRODUIT

Grill professionnel pour Doner / Gyros / Kebab / Shawarma
Équipé de 4 brûleurs à gaz avec grille de protection en acier inoxydable (AISI 310)

La température peut être réglée individuellement pour chaque brûleur
Hors écrans réfléchissants en acier inoxydable sur les côtés

Équipé d'un bac de récupération en acier inoxydable
Boîtier, brochette et assiette à viande en acier inoxydable

Moteur fiable sur le fond
La brochette de gril est réglable pour une préparation parfaite

La brochette peut tourner à gauche et à droite
Facile à nettoyer

Max. capacité : 70 kg de viande
Dimensions brochette : 12 x 12 mm

Longueur brochette : 730 mm
Brochette de vitesse de rotation : 1 rotation par minute

Diamètre assiette à viande : 190 mm
Consommation de gaz : 1.048 m3/h

Poids net : 36,2 kg
Dimensions : L547 x P686 x H1087 mm

https://unimatpro.com/product-category/cuisson/machine-a-kebab-accessoire/
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Puissance : 13,28kW
230 V/50 Hz/1 phase

Standard équipé de buses pour gaz naturel (20 – 25 mbar)
Buses pour GPL (propane / butane) fournies séparément (30 - 50 mbar)

La conversion du gaz naturel en GPL doit toujours être effectuée par un professionnel


