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MACHINE SOUS VIDE, COUVERCLE
BOMBÉ, CUVE ACIER INOX - 4 M3/H

€ 1.566,00 € 1.331,00

Marque : Diamond

UGS : WR-22X31-B
Catégories : Machine sous-vide & Scelleuse

DESCRIPTION DU PRODUIT

Pompe à vide capacité 4 m3/h. (de type Busch)
Dimensions de la chambre : 220x310xh110 mm

Livrée avec plaque d'insertion volumique, pour un cycle rapide et un bon positionnement de vos
produits

Sur demande: plaque inclinée pour produits liquides (PIL/DV)

 

Petite machine professionnelle de table, servant à l¹emballage sous vide.
Panneau de commande digital, 1 programme mémorisable, programme d'entretien et nettoyage

de la pompe
Durée du cycle 25-60 secondes, contrôle temporel

Chambre à vide emboutie, réalisée en acier inox AISI 304, entretien aisé garantissant une
hygiène parfaite.

Barre de soudure frontale de 220 mm, amovible.
Double soudure rigoureuse de 3,5 mm.

Couvercle bombé transparent, ouverture avec piston.
Châssis en acier inox AISI 304.

Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boucherie/machine-sous-vide/
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(L x P x H) mm279 x 440 x 252/550
kW0.5

Voltage230/1N 50HZ
Poids Brut (kg)20
Volume (m³)0.17


