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MACHINE SOUS VIDE MVAC 300 -
BARRE 300 MM

€ 1.242,00 € 1.055,00

marque : maxima

UGS : 09300220
Catégories : machine sous-vide

DESCRIPTION DU PRODUIT

La Machine à Emballer sous Vide Maxima MVAC 300 est une machine d'emballage sous vide de luxe
qui emballe les aliments automatiquement. C'est pratique. Deux oiseaux avec une pierre. Car de

cette manière votre nourriture va durer plus longtemps ainsi! Cette machine d'emballage sous vide
pèse 40 kg. Il repose sur quatre pieds en caoutchouc de sorte qu'il est fixé contre le glissement. La
chose la pratique de la machine d'emballage sous vide par Maxima est qu'il est également facile à
nettoyer. Ci-dessous vous pouvez trouver toutes les caractéristiques de la machine à emballer sous

vide Maxima MVAC 300:

Machine sous vide de luxe
Cycle d'emballage entièrement automatique

Petit modèle de table, belle qualité
Boîtier et chambre en acier inoxydable

Panneau de commande numérique
Forte couvercle avec courbe

Dimensions de barre: 300 x 8 mm
Dimensions de chambre: H185 x L320 x P370 mm

La capacité de la pompe à vide: 10 m3 p/h
Interrupteur de sécurité dans la couvercle

Avec paquet de pièces de rechange

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boucherie/machine-sous-vide/machine-sous-vide-machine-sous-vide/


UNIMATPRO EUROPE

Matériel Horeca Professionnel

Page: 2
Rue Masui 96a | info@unimatpro.com | +32 2 327 32 55

Sur quatre pieds en caoutchouc
Facile à nettoyer

Entièrement programmable: temps de vide réglable, temps de soudage réglable, température
de soudage réglable et temps de refroidissement réglable

Poids net: 40 kg
Dimensions: H435 x L370 x P480 mm

230V/50Hz/1Phase 370 Watt


