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MIXEUR PLONGEANT - 410MM

€ 460,00 € 240,00

marque : maxima

UGS : 08410115
Catégories : Mixer plongeant

DESCRIPTION DU PRODUIT

Moteur puissant et durable, adapté à un usage professionnel
Moteur ventilé avec protection contre les surcharges thermiques

La tige en acier inoxydable est fournie avec un arbre intérieur à double roulement et un boîtier
de couteau

Accouplements résistants à l'usure dans la bielle et le bloc moteur pour des changements
d'accessoires rapides

Commutateur de commande de vitesse variable
Résultat optimal de fouettage et de mélange

Construction très durable
Conception hygiénique

Spécifications du produit

Vitesse: 8,000 - 18,000 RPM
Capacité de traitement: 140L

Barre de profondeur d'insertion: 305 mm
Diamètre du pied : ∅ 80 mm

Poids net: 4,8 kg
Dimensions de l'appareil: L860 x P255 x H120 mm

Puissance électrique totale: 0,65 kW

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/restauration-snack/mixer-plongeant/
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Puissance: 230V / 50Hz / 1Phase 650 Watt


