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PÉTRIN À PÂTE 22 LITRES, VERSION
SPIRALÉE

€ 1.301,00 € 1.070,00

Marque : Diamond

UGS : WR-IM22-M
Catégories : Pétrin à spirale

DESCRIPTION DU PRODUIT

Timer de série (0 - 30 minutes).
Diamètre de la cuve 350xh210 mm (22 litres) = 18 kg de pâton.

 

Cuve en acier inox AISI 304.
Spirale en acier haute dureté, soc diviseur en acier inox AISI 304.

Grille en acier inox munie d'un micro interrupteur de sécurité.
Transmission par motoréducteur à bain d'huile.

Moteur suspendu, meilleure aération, facilité pour la maintenance
Commande à basse tension 24 V. NVR (No-Voltage Release) évitant tous démarrages

involontaires
Cordon d'alimentation avec fiche Schuko
4 pieds avec revêtement en caoutchouc

Appareil construit dans le respect de normatives (CE) en vigueur.

(L x P x H) mm380 x 645 x 710
kW0.75

Voltage230/1N 50HZ
Hp1

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-pizzeria/petrin-a-spirale/
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Poids Brut (kg)76
Volume (m³)0.29


