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PÉTRIN À SPIRALE 20 LITRES, TIMER,
SUR ROUES

€ 1.150,00 € 977,00

Marque : Diverso by Diamond

UGS : WR-SDTM-20
Catégories : Pétrin à spirale

DESCRIPTION DU PRODUIT

(L x P x H) mm 390 x 730 x 900
kW 1.5

Voltage 230/1N 50HZ
Hp 2

Poids Brut (kg) 100
Volume (m³) 0.28

Détails du produit

Modèle à 1 vitesse.
Panneau de commande frontal.

TImer digital de série.
Diamètre de la cuve 360 mm (20 litres) = +/- 16kg de pâton.

Réalisation du châssis en acier avec peinture au four .
Cuve tournante (non amovible) en acier inox AISI 304.

Spirale en acier haute dureté, soc diviseur en acier inox AISI 304.
Grille en acier inox munie d'un micro interrupteur de sécurité.

Moteur suspendu, meilleure aération, facilité pour la maintenance

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-pizzeria/petrin-a-spirale/
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Panneau de commande avec indice de protection IP21.
De série livré avec roues dont 2 munies de freins .

Poussoir d'arrêt d'urgence
Appareil construit dans le respect d


