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PÉTRIN À SPIRALE 50 LITRES - BOL
AMOVIBLE

€ 1.897,50 € 1.552,50

marque : Maxima

UGS : 09361908
Catégories : pétrin & batteur mélangeur,

Pétrin à spirale

DESCRIPTION DU PRODUIT

Caractéristiques du pétrin à spirale 50 litres avec cuve amovible

Pétrin à spirale robuste et lourd avec pieds en caoutchouc pour qu'il ne vibre pas pendant
l'utilisation

Un moteur puissant et silencieux. Aucune pollution sonore
Avec le bol amovible, vous pouvez facilement retirer la pâte

Les pièces en acier inoxydable sont faciles à nettoyer
La tête inclinable facilite l'ajout d'ingrédients

Entraînement par chaîne de haute qualité pour une durée de vie plus longue
Deux vitesses: 90 et 135 rotations par minute
Vitesse du bol: 9 et 13,5 rotations par minute

Spécifications du produit

Poids net: 175 kg
Capacité du bol: 50L

Capacité de pâte: 20 kg
Dimensions de l'appareil: L925 x P535 x H765 mm

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boulangerie/petrin-batteur-melangeur/
https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-pizzeria/petrin-a-spirale/
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Puissance électrique totale: 1,5 kW
400V / 50Hz / 3Phase 1500 Watt


