PETRIN A SPIRALE 60L - 2 VITESSES
- 400V

€2-702,50 € 1.775,00

marque : maxima

UGS : 09361060
Catégories : pétrin & batteur mélangeur,

Pétrin a spirale

DESCRIPTION DU PRODUIT

Caractéristiques du pétrin a spirale 60 litres

e Pétrin a spirale robuste et lourd avec pieds en acier inoxydable pour qu'il ne vibre pas en
fonctionnement
e Un moteur puissant et silencieux. Aucune pollution sonore
e 60.0L bol en acier inoxydable g 50 x 33 (h) cm
e Les pieces en acier inoxydable sont faciles a nettoyer
e Entrainement par courroie pour une durée de vie plus longue
» Affichage simple, facile a utiliser
e Deux vitesses: 126 et 252 rotations par minute
e Vitesse du bol: 12,6 et 25,2 rotations par minute

Spécifications du produit

¢ Poids net: 190kg
e Capacité du bol: 60L
* Max. Capacité farine: 24 kg
e Max. Capacité de pate: 38 kg



https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boulangerie/petrin-batteur-melangeur/
https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-pizzeria/petrin-a-spirale/

e Min. Capacité de pate: 20 kg
e Dimensions de I'appareil: L525 x P830 x H1120 mm
e Puissance électrique totale: 2,4 kW
e 400V / 50Hz / 3Phase 2400 Watt




