UNIMATPRO EUROPE E

Matériel Horeca Professionnel UNI MATPﬁ-O

MATERIEL
profensionaed

PETRIN A SPIRALE AUTOMATIQUE, 2
VITESSES, 2 TIMERS, 60 KG

€9.960,84 € 8.180,00

Marque : Diamond

UGS : PSB-61M/2V
Catégories : pétrin & batteur mélangeur

DESCRIPTION DU PRODUIT

e Capacité de production 60 kg (100 Lt)
» Capacité farine 35 kg
e 2 vitesses, réglables automatiquement (Spirale: 1lere Vit. 112 tours/m et 2eme Vit. 224 tours/m)
& (Cuve: lere Vit. 14 tours/m et 2eéme Vit. 28 tours/m)
e 2 timers électroniques, pour la gestion automatique de chaque vitesse.
e Cuve @580xh360 mm

* Panneau de commande, a basse tension 24V. (IP55).
» Moteur avec transmissions a poulies.
e Bouton d'arrét d'urgence type "coup de poing".
» Chassis en acier peint époxy, de forte épaisseur.
e Cuve spirale, arbre porte-outil et soc diviseur sont réalisés en acier inox AISI 304, de forte
épaisseur.
e Groupe raccord spirale en acier inox, étanche et tres solide.
 Grille de protection de la cuve en acier inox avec dispositif par micro interrupteur.
» De série livré avec 2 roues en nylon arriere et 1 roue pivotante e 2 vérins réglables a I'avant.
e Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur.
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e (LxPxH)mm1230 x 1070 x 620
e kW3
e Hp4
e Poids Brut (kg)325
e Volume (m3)1.44




