PETRIN A SPIRALE / PETRIN A PATE -
20 L - 12 KG DE PATE - 2 VITESSES -
BOL AMOVIBLE

€1-380,00 € 1.099,00

Marque : Maxima

UGS : 09361905
Catégories : Pétrin a spirale

DESCRIPTION DU PRODUIT

Caractéristiques :

* Robuste et lourd, le pétrin ne vibre pas pendant le fonctionnement
e Un moteur puissant et silencieux pour éviter les nuisances sonores
e Le bol amovible permet de retirer facilement la pate
 Les pieces en acier inoxydable sont durables et faciles a nettoyer
¢ La téte inclinable facilite I'ajout d'ingrédients

Caractéristiques du produit :

e Poids net: 121 kg
e Capacité du bol : 20L
e Dimensions de I'appareil : L38 x P75 x H69cm
 Vitesse de rotation : 105 et 158RPM
e Vitesse du bol : 15 et 22RPM
e 230V /50Hz /1 Phase 1100W

Capacité de production :



https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-pizzeria/petrin-a-spirale/

e Max. 8kg de farine
e Max. 12kg de pate
e Min. 2kg de pate




