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PÉTRIN À SPIRALE / PÉTRIN À PÂTE -
8 L - 4,5 KG DE PÂTE - ARGENT

€ 590,00 € 499,00

Marque : Maxima

UGS : 09361002
Catégories : Pétrin à spirale

DESCRIPTION DU PRODUIT

Caractéristiques

Entraînement par chaîne et courroies trapézoïdales
Possède également un mode manuel

Comprend une minuterie jusqu'à 60 minutes
Axe et spirale en acier inoxydable

Protection métallique et interrupteur de sécurité

Caractéristiques du produit

Poids net : 36kg
Capacité nette du bol : 7,85l

Dimensions : 30,2 x 49,5 x 38,5 cm L30,2 x P49,5 x H38,5cm
Dimensions du bol : ∅26 x H15cm

Vitesse de la spirale : 159RPM
Vitesse du bol de mélange : 21RPM

230V / 50Hz / 1Phase 450W
Couleur : argent

Production

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-pizzeria/petrin-a-spirale/
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Max : 3kg de farine
Max : 4,5kg de pâte
Min : 1,5kg de pâte

Note : Le bol de mélange est fixe et ne peut pas être enlevé.


