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PLANCHA GASTRO MOITIÉ RAINURÉE
DOUBLE GAZ L800 X P700

€ 1.725,00 € 1.437,50

marque : maxima

UGS : maxima
Catégories : plaque de cuisson gaz /

électrique

DESCRIPTION DU PRODUIT

La Maxima Heavy Duty Plancha 1/2 Rainuré - Double - Gas est un luxe, robuste plaque. Cet appareil
de qualité robuste est adapté à une forte usure pendant de nombreuses années. Épaisseur en acier

inoxydable avec une conception hygiénique et ergonomique. Qualité de Maxima!

Heavy Duty Plancha 1/2 Rainuré - Double - Gas
Boîtier et protection antiéclaboussures en inox

Top parfaitement soudé
15.0 mm durci plaque en inox avec finition satinée

Coulé magnifiquement dans l'évidement étanche à l'eau
Composants lourds

Equipé avec vannes de vidange
Piezo détonateurs électriques

Equipé de pilote
Thermostat de sécurité 100-300 degrés Celsius

Soupape de sécurité pour gaz avec thermocouple
Convient pour le GPL ou Natural

Construction très durable

https://unimatpro.com/product-category/cuisson/plaque-de-cuisson-gaz-electrique/
https://unimatpro.com/product-category/cuisson/plaque-de-cuisson-gaz-electrique/
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Conception hygiénique
Facile à nettoyer

La conception ergonomique
Poids net: 40 kg

Dimensions: H280 x L800 x P700 mm
Puissance: 2 x 7.0 kW

Puissance totale: 14.0 kW

 

Injecteurs de gaz pré-installés: G25 - Gaz Naturel
Injecteurs de gaz supplémentaires: G30 - GPL (Propane / Butane)


