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PRESSE-AGRUMES LENT - RÉCIPIENT
À JUS DE 0,8L

€ 180,00 € 120,00

Marque  : Maxima

UGS : 08806000
Catégories : centrifugeuse, Presse agrumes

DESCRIPTION DU PRODUIT

DESCRIPTION PRESSE

Le presse-agrumes Maxima Slow Juicer presse délicatement les fruits et les légumes, préservant ainsi
les nutriments essentiels tout en extrayant plus de jus que les presse-agrumes traditionnels. Son

fonctionnement à vitesse lente garantit également que votre jus conserve une valeur nutritionnelle
plus élevée.

Un jus de qualité

L'extracteur de jus à vitesse lente fonctionne selon un mouvement de pression doux. Comme les
ingrédients sont pressés et broyés lentement, la chaleur générée est moindre. Cela permet de

préserver les nutriments essentiels tels que les vitamines, les enzymes et les antioxydants, ce qui
garantit une meilleure valeur nutritionnelle et une plus grande fraîcheur du jus. La méthode de

pressage lent permet également de maximiser l'extraction du jus des fruits et des légumes. Alors que
certains extracteurs de jus ont du mal à traiter les légumes verts à feuilles, cet extracteur de jus lent

traite efficacement les épinards, le chou frisé et le céleri, ce qui en fait l'appareil idéal pour les jus
verts. Toutefois, il peut rencontrer des difficultés avec les produits plus durs, qui doivent être coupés

en petits morceaux pour être mieux traités.

https://unimatpro.com/product-category/coffee-bar-tea-room/machine-a-milk-shake-blender/centrifugeuse/
https://unimatpro.com/product-category/coffee-bar-tea-room/presse-agrumes/
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Fonctionnement simple

Ce presse-agrumes lent en plastique s'intègre parfaitement dans toute cuisine et permet une
extraction précise du jus pour des boissons fraîches et riches en nutriments. Son fonctionnement est

simple et convivial. Tout d'abord, placez les fruits ou les légumes souhaités dans l'ouverture et
fermez bien le couvercle. L'extracteur de jus ne fonctionnera pas si le couvercle n'est pas

correctement fermé. Faites glisser le bouton d'alimentation vers le haut pour commencer à extraire le
jus. Utilisez le poussoir en plastique pour guider les ingrédients vers le système de pressage. Le jus

est recueilli dans un récipient de 0,8 litre, tandis que la pulpe est séparée dans son propre
compartiment. L'ouverture peut être bloquée si la pulpe ne tombe pas facilement dans le récipient.

Faites glisser l'interrupteur vers le bas pour activer la fonction d'inversion, libérant ainsi toute
obstruction. Faites à nouveau glisser l'interrupteur vers le haut pour continuer à extraire le jus.

Nettoyage de l'extracteur de jus lent

Il est essentiel de nettoyer correctement l'extracteur de jus lent après utilisation. Tout d'abord,
éteignez et débranchez l'appareil. Retirez et videz les récipients à jus et à pulpe. Détachez l'entrée
des aliments, la chambre de pressage, la spirale et le filtre. Lavez toutes les pièces avec de l'eau
chaude et un détergent doux. Retirez le bouchon en caoutchouc du récipient à jus pour faciliter le

nettoyage. Utilisez un chiffon doux et humide pour nettoyer l'extérieur de l'appareil. Séchez
soigneusement toutes les pièces et remontez l'extracteur de jus.

Vous souhaitez servir des jus nutritifs et durables ? Cet extracteur de jus lent est un complément
précieux à vos appareils de cuisine et s'associe parfaitement à un extracteur de jus traditionnel. Pour
plus d'informations, contactez nos conseillers par e-mail ou par téléphone - nous serons ravis de vous

aider !

Caractéristiques

0.récipient à jus en plastique de 8 litres
La pulpe est collectée séparément dans un bac à pulpe

Équipé d'un interrupteur de sécurité
La prise d'aliments est verrouillable

Pièces amovibles pour un nettoyage en profondeur

Caractéristiques du produit

Poids net : 5,2 kg
Capacité du récipient à jus : 0,8 L
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Dimensions de la machine : L28 x P22 x H48 cm
230V / 50Hz / 1 Phase 300 Watt


