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SALADETTE AVEC VITRE BOMBÉE 2X
GN1/1+3X GN 1/6-150 MM +
RÉSERVE 2 PORTES GN 1/1

€ 983,25 € 792,00

Marque : Diverso by Diamond

UGS : WR-SAL6-L2
Catégories : table de préparation saladette

DESCRIPTION DU PRODUIT

(L x P x H) mm 900 x 700 x 850
T° +2°+8° & +4°+10

kW 0.26
Voltage 230/1N 50HZ
Poids Brut (kg) 115
Volume (m³) 0.81

Détails du produit

Gaz réfrigérant R600a.
Vitre bombée avec étagère intermédiaire.

Tablette de coupe en polyéthylène alimentaire.
NB: livrée sans bac GN.

Réalisation extérieure et intérieure en acier inox austénitique (alimentaire).
Fond embouti, tous les coins et angles sont arrondis.

Livré avec 1 grille GN 1/1, par porte, réglable en hauteur.
Évaporateur à "serpentin" noyé dans les parois (3 côtés), isolation en polyuréthane expansé

(45mm), sans CFC.

https://unimatpro.com/product-category/refrigeration/table-de-preparation-saladette/
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Réserve ventilée, dégivrage automatique.
Groupe frigorifique en classe climatique 4 (T° ambiante +30°C – Humidité relative 55%), (logé

en-dessous, gain de place).
Accessibilité frontale du groupe compresseur pour une facilité d'inspection.

Régulateur électronique (sous boîte fermée, étanche), écran de contrôle en façade.
Condenseur ventilé, avec filtre anti-graisse facilement amovible.

Portes (épaisseur 40mm) avec poignée intégré en façade et ergonomique (non saillante),
fermeture assurée par joint magnétique "à pression" (remplacement aisé sans outillage).

4 pieds réglables avec roulette incorporé.
Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur.


