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SCIE À OS ELECTRIQUE 2040MM

€ 1.608,85 € 1.499,00

marque : maxima

UGS : 09362205
Catégories : Scies à os

DESCRIPTION DU PRODUIT

Scie à os puissante pour le secteur de la restauration et de la boucherie
Convient à un usage professionnel

Facile à utiliser grâce au bouton marche/arrêt
Moteur robuste de haute qualité pour une utilisation continue

Boîtier en aluminium anodisé
Équipée d'une table spacieuse avec plaque de calibrage et poussoir à viande

La tension de la lame de scie est réglable
Convient à la découpe de produits congelés

Facile à ouvrir pour nettoyer la scie
Caractéristiques du produit

Poids net : 52 kg
Dimensions de la table : L58,5 x P47cm

Dimensions de la machine : L62 x P59 x H113cm
Longueur de la scie : 204cm
Largeur de la scie : 19mm

Epaisseur de la scie : 0,5mm
Epaisseur de coupe : 5-200mm

Diamètre de la roue motrice : 210mm

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boucherie/scies-a-os/
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230V / 50Hz / 1 Phase 1100W


