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TABLE REFRIGEREE NEGATIVE 2
PORTES

€1-644,50€1.176,00

marqgue : maxima

UGS : 09400390
Catégories : table réfrigérée

DESCRIPTION DU PRODUIT

Description

Dans ce congélateur de comptoir, la partie congélateur est combinée avec un plan de travail. Il est
idéal pour congeler des légumes, du poisson et de la créeme glacée. Avec ce congélateur de comptoir
de luxe, vous créez un lieu de travail hygiénigue pour la préparation des plats et des repas. En outre,
le congélateur de comptoir peut étre équipé selon vos propres souhaits, car vous pouvez commander

des jeux de tiroirs pratiques ou des étageres supplémentaires. Veuillez noter que les tiroirs ne sont
pas inclus en standard. Sur le c6té droit du congélateur de comptoir, un systeme de congélation extra

puissant a été construit avec un ventilateur pour une congélation optimale des produits.

Equipé de deux portes
Ce congélateur de comptoir professionnel est équipé de deux portes robustes en acier inoxydable
avec une étagere réglable en hauteur derriere chaque porte. Pour régler la température entre -10 et
-20°C, utilisez le contréleur de température numérique tres pratique de DIXELL. Le congélateur de
comptoir est également doté d'un systéeme de dégivrage automatique. Il y a un évaporateur en
mousse sur trois cotés et le réfrigérant utilisé pour ce congélateur est du R290 et ne contient pas de
CFC.

Facile a nettoyer
La température ambiante maximale a laquelle ce congélateur professionnel fonctionne de maniere
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optimale est de 32°C. L'isolation protectrice compacte dont dispose le congélateur est de 6 cm.
L'intérieur et I'extérieur sont en acier inoxydable, ce qui rend le nettoyage facile. Grace aux surfaces
en acier inoxydable, la saleté et les bactéries se propagent aussi peu que possible. Vous pouvez
nettoyer le congélateur et le plan de travail avec un chiffon humide et un détergent doux. Avant
['utilisation, essuyez le tout avec un chiffon doux.

Magnifique plan de travail au design luxueux
Construction en acier inoxydable avec plan de travail entierement en acier inoxydable
Systeme de congélation extra puissant sur le c6té droit
dimensions de 2 portes avec 2 portes robustes en acier inoxydable
Equipé d'étageres réglables (une par porte)
Contréle numérique de la température (DIXELL)
Systéme de congélation avec ventilateur
Evaporateur a mousse sur 3 cotés
Dégivrage automatique
Intérieur et extérieur en acier inoxydable AISI 304
Compresseur Zanussi
Réfrigérant R290 / sans CFC
Température ambiante maximale de 32 ?
Isolation protectrice compacte de 60 mm
Température : -10° a -20° degrés Celsius
Hors tiroirs
Poids net : 103 kg
Dimensions intérieures : B79,5 x P58 x H58,9cm
Dimensions extérieures : L136 x P70 x H86cm
Capacité : 314L
230V/50Hz/1Phase 390W
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