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TRANCHEUSE / TRANCHEUSE À
VIANDE 220MM

€ 418,00 € 330,00

marque : maxima

UGS : 09300490
Catégories : Trancheuses

DESCRIPTION DU PRODUIT

*vous pouvez facilement couper des tranches parfaites de viande ou d'autres produits. La lame livrée
avec l'appareil sert uniquement à trancher de la viande. Si vous souhaitez trancher d'autres aliments,

comme du pain ou du fromage, nous vous proposons des accessoires supplémentaires tels qu'une
lame téflonée pour trancher le fromage et une lame dentelée pour couper le pain.

Trancheuse professionnelle
Construction robuste en aluminium

Lamelle creuse en acier trempé acier
Trancher réglable épaisseur 1-12 mm

Y compris l'attachement pour l'affûtage
Agencement incliné pour faciliter la coupe

Convient pour le fromage avec le couteau en téflon en option
Machine très calme

Vitesse de lame: 300 RPM
Diamètre lame: Ø 220 mm

Dimensions plateforme: L180 x P230 mm
Sécurité sur le moteur

Sur quatre pieds en caoutchouc
Facile à nettoyer

https://unimatpro.com/product-category/preparation-dynamique/equipement-boucherie/trancheuses/
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Hauteur de coupe maximale: 170 mm
Poids net: 14.1 kg

Dimensions: H320 x L450 x P280 mm
230V/50Hz/1Phase 150 Watt


